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Kvelland vingard har sa mye mer enn vin a by
pa. Knut Helge Thompsen har bygd seg opp
et prosjekt verdt a ta neermere i gyesyn.
Vinproduksjon star i fokus og er malet for
Knut Helge, men kortreist mat og historien til
Kvas dalen, alt den har a by pa, og miljg og
helse er alle ting som ligger naert knyttet til
den totale opplevelsen av Kvelland Vingard.

Knut Helge har eget kjgkken i lokalene. Han
serverer enkelte retter egnet for mindre og
mellomstore grupper som kurs og foredrag,
eller selskaper. Lokalene rommer ca 50-60
personer slik at stgrre sammenkomster ogsa
kan leie seg inn, da med mat fra andre. Et
produksjonsrom ventes a sta klart etter hvert.
Da kan grupper som gnsker og produsere
syltetgy, eller en vennegjeng som vil holde
matlagingskurs og kose seg med maten
mens de nyter utsikten til vinrankene etterpa,
leie lokalene. Baren er apen sommerstid.
Vinterhalvaret er det alternativ kveldskafé pa
mandager, og ellers etter avtale vinterstid.

Vinproduksjonen er forelgpig ikke i gang.
Forskningen pa diverse sorter og hvilke som
fungerer best i klimaet pa Kvelland, er
tidkrevende og en lang prosess. Sa langt er
Knut Helges samarbeidspartnere i Syd-
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Tyskland, naermere bestemt Pfalz omradet,
sveert begeistret og forngyd. Den mgrke
fruktige smaken er saeregen og passer
utmerket sammen med sgstervinen som
produseres der. Hvert ar reiser Knut Helge
ned for a teste og smake, et hgydepunkt i
arbeidet.

Julebordsesongen er i gang og Maneds-
magasinet blir med pa arets fgrste julebord
pa Kvelland Vingard. En unik opplevelse
som starter dager fgr selve festlighetene.
Knut Helge tar oss med pa handleturen som
foretas oppover Kvasdalen. Den entusiastiske
vinkjenneren har sans og hjerterom for andre
som driver og/eller skaper neering i denne
vakre dalen. Sammen med blant andre
Paulsens Hotell, Laksetrappa, Eilifstad
Herregard og Mydland Gard har Kvelland
Vingard startet et samarbeidsprosjekt kaldl
Lygna opplevelser. En brosjyre som presen
terer opplevelsene langs Lygna er produser!
av gruppen.

Fgrste stopp er laksetrappa i Kvasfossen hvor
grunneier Osvald Egeland tar oss med inn i
millionprosjektet. En helt spesiell opplevelse
som gir en trolsk og spennende stemningen
til handleturen som fortsetter til hjortefarmen,

Mydland Gard, hvor vi mgtes til omvisning og
hjemmelaget glggg. En yrkesprat, gode
historier og litt informasjon om kommende
prosjekter, gir et bilde pa hvordan samar-
beidet tar vare pa disse unike ildsjelene og
prosjektene som blir en livsstil. Kjgtt av den
fineste hjort handles, og siste stopp pa turen
er Kvas Gardsutsalg. Her er det selvbetjening
og Knut Helge plukker ut poteter og egg
produsert fra garden, mer kortreist kan det jo
ikke bli.

Far vi forlater Kvelland Vingard far vi veere
med & lage desserten til det kommende
Julebordet. Det vil si, mens Knut Helge
[rikser med diverse hemmelige ingredienser
pa kjgkkenet, nytes en varm kopp te foran
peisen i baren. En smugtitt hgrer med og et
lite triks avslgres. "Legg de brukte vanilje-
stengene dine sammen med sukkeret i
lukket boks, og vips sa har du eget produsert
vaniljesukker”. Det dufter nydelig og det er

bare a glede seg.

Julebord med en gourmet tallerkenen fylt av
nydelig mat av ravarer fra dalen og hjiemme-
laget isdessert. Det viser seg at et julebord
pa denne garden gir utsgkt mat og vin med
helt seeregne smaker og opplevelser.
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Gourmettallerken
Mors hijemimelagde lefser
Hiemmaolapel flatbrgd med
Lammaorull med lam fra Ky
Gulrol op kalrabi kokt i apy
olo fundant
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Lammop@lse med lam fra
Hiortebollor med hjort fra |
Ovnshalkdo trtepoteter

Dessert
Moroll patfall (is) pa manc



